Do MAHLZEIT

REZEPTE ZUM
NACHKOCHEN ZUHAUSE




1 kleiner Bund Suppengrun
b00 g Kartoffeln

1 mittelgroBe Zwiebel
1EL O
750 ml Gemusebruhe

250ml Milch
80 ml Schlagsahne




Salz
Pfeffer
Muskat

WeiBweinessig

Endivien fein geschnitten und gewaschen




1.

Suppengrin und Kartoffeln
putzen bzw. schalen, waschen und
klein schneiden. Zwiebel schalen und

fein wiirfeln. Ol in einem Topf erhitzen.
/wiebel darin glasig ddnsten. Kartoffeln und
Suppengrin kurz mitdinsten. Mit der Gemu-
sebrihe und der Milch aufgieBen und
zugedeckt ca. 20 Minuten kocheln

lassen.




2.

Ca. 4 EL Kartoffel,- und Gemuse-
wlrfel aus der Suppe nehmen.
Suppe fein purieren und evtl. durch ein

Sieb streichen. Sahne einruhren und die
Kartoffelwlrfel wieder zugeben. Suppe mit
Salz, Pfeffer und etwas Muskat abschmecken.




3.

Den fein geschnitten Endivien-

salat in einem Suppenteller geben

und mit der heiBen Suppe UbergieBen.

Je nach Geschmack noch ein paar Tropfen
Essig Uber die Suppe geben.

GUTEN
APPETIT!




